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EXPERIENCE RESTAURANT

* in mancanza di ingredienti freschi potrebbero essere utilizzati prodotti surgelati all’origine
in absence of fresh ingredients could be used products deep-frozen

il cibo contiene ’allergene corrispondente al numero indicato
the food contains the allergen indicated by the number
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fish starters and raw fish




CRUDI di MARE

Plateau di frutti di mare
Seafood mix

Caviale' 10 g servito con pane morbido e burro montato
Caviar 10 g served with soft bread and whipped butter

Ostriche
Oysters
J \
1 nostri crudi sono stati trattati con abbattimento in negativo per 36/48 ore Our ra e treated in blast chiller for 36-48 hours to eradicate

per debellare il rischio Anisakis in base al regolamento CE n® 853/04. sk Anisakis, according to CE Regulation No. 853/04.



ANTIPASTI di MARE

Il Mare: percorso di sei antipasti (min. 2 porz.)
The Sea: journey of six fish appetizers

Capesante,' cavolfiore, nocciole” e pesto di erbe
Scallops, cauliflower, hazelnuts and herb pesto

Scampo dorato,” acqua di pomodoro al basilico,

maionese di mare e mela verde
Golden langoustine, basil tomato water, seafood mayonnaise and green apple

Tartare di gambero” rosso, olio e lime
Red shrimp tartare, oil and lime

Tartare di tonno’ con assiette di frutta
Tuna tartare with fruits mix



ANTIPASTI di TERRA

Carpaccio di vitellino, acciughe” e tartufo
Veal carpaccio, anchovies and truffle

Fiocco di Patanegra con burro’ montato e pan brioche
Patanegra ham flake with whipped butter and brioche bun




PRIMI
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PRIMI PIATTI di PESCE

Fregula' in zuppetta alle delizie del mare
Typical Sardinian pasta — cous cous type — in soup with seafood

Risotto asparagi selvatici, scampi- e sugo di mare
Risotto with wild asparagus, langoustine and seafood sauce

Spaghetto' cacio’ e pepe con gamberi” rossi e lime
Spaghetti cheese and black pepper with red shrimp and lime

Pacchero' con astice
Shell pasta with lobster

Spaghetto' alle vongole
Spaghetti with clams

Gnocco' La Riva:

spuma di patate con bottarga® di tonno
Gnocco, potato foam with tuna roe



PRIMI PIATTI di CARNE

Tortello" " di ricotta’ al ragu di agnello e timo selvatico
Ricotta tortello with lamb ragout and wild thyme

Spaghetto' al pomodoro
Spaghetti with tomato sauce




;ru

SECONDI
PIATTI -

& b
*
main courses .
—
. %




SECONDI di MARE

Ombrina” cotta sulla pelle,

riduzione di mare, " patate e spinaci all’aioli

Croaker fish cooked on its skin, fish reduction,
potatoes and spinach with garlic mayonnaise

Pescato locale al vapore,

purea di ceci, puntarelle ¢ maionese’ di polpo
Steamed local fish, chickpea puree, chicory and octopus mayonnaise

Il fritto de La Riva
Fried fish

Aragosta a piacere
Spiny lobster

Astice a piacere
Lobster

Pescato’ del giorno
Catch of the day



SECONDI di CARNE

Maialino di latte alla brace con salsa alla senape'” dolce
Barbecued suckling pig with sweet mustard sauce

Manzo alla piastra, lattughino pancettato e bagna cauda
Grilled beef, bacon lettuce with garlic and anchovy sauce

CONTORNI

Cruditée di verdure
Raw vegetables

Spicchi di patate al forno
al profumo di rosmarino

Baked potatoes with rosmary

Insalata mista
Salad mix

Verdure grigliate
Grilled vegetables




DESSERT




DESSERT

Spuma al mascarpone,’ caffé e caramelia
Mascarpone mousse, coffee and caramelia

Lingotto al cioccolato, composta di arance,

croccante' al rosmarino, gelato nocciola
Chocolate ingot, orange compote, rosemary crisp, hazelnut ice cream

Sorbetti della Casa (mela verde e Campari)
Green apple / Campari sorbet

Créme Brilée
Creme brulée

Pardula

Sardinian dessert filled with ricotta and saffron



MENU DEGUSTAZIONE

Stuzzico di benvenuto
Barbecued suckling pig with sweet mustard sauce

Muggine mantecato su cialda' di mais, gazpacho di verdure e caviale
Grilled beef, bacon lettuce with garlic and anchovy sauce

Scampo dorato,” acqua di pomodoro al basilico, maionese di mare e mela verde
Golden langoustine, basil tomato water, seafood mayonnaise and green apple

Coda di astice” scottato, salmoriglio al pompelmo e salsa di lattuga
Seared lobster tail, grapefruit and lettuce sauce

Gnocco' La Riva: spuma di patate con bottarga” di tonno
Gnocco, potato foam with tuna roe

Spaghetto' cacio’ e pepe con gamberi- rossi € lime
Spaghetti cheese and black pepper with red shrimp and lime

Pescato locale al vapore, purea di ceci, puntarelle e maionese di polpo
Steamed local fish, chickpea puree, chicory and octopus mayonnaise

Manzo alla piastra, lattughino pancettato e bagna cauda
Grilled beef, bacon lettuce with garlic and anchovy sauce

Pre dessert

Cioccolato e pere
Chocolate and pears (min. 2 porz.)






